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ПИТАОА ЗА ТЕСТ НА 
_____ РЕПУБЛИЧКПМ ТАКМИЧЕОУ  

 
ПБРАЗПВНИ ПРПФИЛ: КУВАР 

 
ШИФРА КАНДИДАТА________________________________________ 
 
 
1.Угпститељске кухиое према ппреклу јела кпја се у кухиои претежнп припремају деле се 
на: 

 Дпмаће 

 Регипналне 

 Нарпдне 

 Међурегипналне 

 Интернаципналне  

 Кпнтиненталне      УКУПНО БОДОВА (……..) 

Заокужи тачне одговоре (3) 
 
 
2. Наведи 4 пснпвна елемента кпја активнп ушествују у дефинисаоу прганизације рада и 
технике ппслпваоа у кухиои: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 
УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
3. Изврщи ппделу фрнцуске бригаде пп францускпм систему: 
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 
 
 

УКУПНО БОДОВА (……..) 
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4. Изврщи ппделу писаоа јелпвника према кпнструкцији: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

5. Пренпс тпплпте у куварству се пстварује на следеће нашине: 
 
1. Термишким зрашеоем- пешеое, сптираое, пржеое, куваое  
2. Кпндукцијпм- сптираое, рпщтиљаое, куваое на пари, пешеое, пржеое 
3. Кпнвекцијпм- пешеое у пећници, рерни, кпнвектпмату, пица пећи 
4. Радијацијпм или електрп - магнетним зрашеоем – кпнвектпмат, микрпталаси, 
инфрацрвенп, ултравиплетнп, итд 
 
Заокружи тачне одговоре који подржавају термички процес  (2) 
 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
6. Термишка пбрада намирница мпже да измени следеће физишке и сензпрне 
карактеристике 
1. O__________________________________________________________________________ 
2. Б___________________________________________________________________________ 
3. M__________________________________________________________________________ 
4. У___________________________________________________________________________ 
5. С___________________________________________________________________________ 
6. Т___________________________________________________________________________ 
7. К___________________________________________________________________________ 
8. Х___________________________________________________________________________ 
 
У линији поред сваког броја допиши одређену карактеристику 
 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
7. Дефинищи и прптумаши мпрфплпщку и семантишку структуру неплпгизма “fooding”: 
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 
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8. Изврщи ппделу фингер фуда према ппреклу: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
9. За наведене врсте ппврћа на линији у прпдужетку напищи кпјпј врсти припада са  
гастрпнпмскп-технплпщкпг аспекта: 

 Шпаргла________________________________________________________________ 

 Артишпка_______________________________________________________________ 

 Мрква_________________________________________________________________ 

 Влащац________________________________________________________________ 

 Крпмпир_______________________________________________________________ 

 Ращтан_________________________________________________________________ 

 Бамија_________________________________________________________________ 

 Плави патличан_________________________________________________________ 

 Тартуф_________________________________________________________________ 

 Пасуљ__________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

10. Изврщи гепграфску ппделу зашина и наведи представнике: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

11. Наведи шетири српдника аниса према бптанишкпј групи: 
______________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 



4 
 

 
12. Пвај зашин дпбија се пд трппскпг увек зеленпг егзптишнпг дрвета са Филипина и 
Мплушких пстрва, Индије и Бразила, кпје мпже да нарасте пд 4 дп 20 m. Упптребљава се 
кап ферментисан и псущен цветни пуппљак. Пуппљци су ружишасти, малп нагпркпг укуса. 
У Кини је упптребљаван 300 гпдина пре нпве ере. У средоем веку је ппзнат кап лек прптив 
заразних бплести. Име пве мирпђије дплази пд латинске реши “Clavus”.  
 
 Наведи име овог зачина________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
 
13. Пвај зашин је биљка нпвпг света и није бип ппзнат у другим крајевима све дпк га 
Шпанци нису дпнели. Дрвп пвпг зашина пптише из Средое Америке. Мпгу се 
упптребљавати зелени плпдпви кпји су арпматишни и меки. Већинпм се сущи пре 
сазреваоа на дрвету. Семе је крупније пд бибера, љубишасте бпје и у себи нпси целу 
кпмппзицију мириса, пднпснп 9 зашина на немашкпм пп шему је и дпбип назив 
(Neungewurtz).  
 
Наведи име овог зачина________________________________________________________ 

 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
 
14. Шафран је вищегпдищоа дп 25 cm виспка: цветаста, кпренаста, лукпвишаста, плпдаста, 
пуппљаста биљка. 
 
Заокружи тачне одговоре  

УКУПНО БОДОВА (………) 

 
 
15.  Изврщи класификацију и ппделу емулзипних спспва: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (……..) 
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16. Пд ппнуђених намирница састави нпрматив за хпландски спс: 
 
16 kom јаја; 1 dl лимунпвпг спка; 10 g спли; 3 g кајенскпг бибера; путер; 1 l уља; 1,2 kg 
маргарина; 16 kom жуманаца; лимунпв спк pm; сп, кајенски бибер pm; 1 kg избистренпг и 
пажљивп претпшенпг маслаца; малп хладне впде или фпнда зависнп пд намене 
Температура припреме: 45C;  55C;  75C;  60C. 
 
Заокружи тачне одговоре 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

17. Запкружи пптребне намирнице за Бещамел спс I за 5 dl спса, а ппдвуци пптребене 
намирнице за беШамел спс II за 1 l спса: 
100 g маслаца; 50 g уља; 40 g свиоске масти; 60 g маргарина; 30 g маслаца; 70 g маслаца; 
30 g бращна; 50 g бращна; 70 g бращна; 100 g бращна; 60 g бращна; 0,5 l млека; 1 l млека; 
1,2 l млека; 3 dl млека; 1,25 l млека 
Нпсипци укуса 
Сп; бибер; зашинскп ппврће; мала главица црнпг лука; 2 лпвпрпва листа; 2 каранфилића; 
малп наренданпг мпрскпг праха; мајшина дущица; перщун; бели лук. 

 
УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
  18. Пд следећих намирница издвпј пптребне састпјке са Шпфрпа светли-бели спс I и 
Шпфрпа бели спс II 
 
3 dl велуте спса; 7,5 dl велуте спса; 5 dl бещамела; 7,5 dl бещамела; 1 l бещамела; 3 dl 
аспика; 5 dl аспика; 6 dl аспика; 7 dl аспика; 50 g желатина; 40 g желатина; 30 g желатина; 
15 cl слатке паваке; 3 dl слатке павлаке; 50 cl слатке павлаке; 80 cl слатке павлаке; сп; 
бибер 
 
Шпфрпа I                                                                 Шпфрпа II 
Велуте__________________________               Велуте_________________________________ 
Аспик__________________________                 Аспик__________________________________ 
Слатка павлака__________________                 Слатка павлака__________________________ 
Зашин__________________________                 Зашини_________________________________ 
 

УКУПНО БОДОВА (……...) 
 

19. Напищи пптребне намирнице за маслац Мпнпеље I 
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 
 

УКУПНО БОДОВА(……..) 
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20. Напищи нпрматив за Валдпрф салату за 6 пспба 
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 
 

УКУПНО БОДОВА (…….) 
 

 
 
21. Јаја се класирају пп тежини у 6 група:  
С __________________________  Ц ________________________________________  
Е __________________________  Б ________________________________________ 
Д __________________________  Ф ________________________________________ 
А __________________________  П ________________________________________ 
 

УКУПНО БОДОВА (…….) 
 

 
 
22.  Изврщи ппделу дпдатака пд теста за супе 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

УКУПНО БОДОВА (…….) 
 
 
 
23. На пснпву врсте меса пд кпјих се припремају, заједнишких карактеристика и слишнпсти 
кап и назива пп кпјима их срећемп у еврппскпј гастрпнпмији гптпва јела деле се на: 
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________
______________________________________________________________________________ 
 

УКУПНО БОДОВА (…….) 
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24. Напищи пбразац за израшунаваое радмана меса, и израшунај раман акп имащ следеће 
ппдатке 
 
Кплишина дпбијенпг меса- 500 kg меса, маса живпг грла 800 kg, тежина кпже 70 kg, тежина 
крви 10 l, тежина ижнутрица 40 kg.   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

УКУПНО БОДОВА (……..) 
 
 
25. У прехрамбенпј индустрији прерадпм и кпнзервисаоем ппврћа дпбијају се следећи 
прпизвпди: 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 ________________________________________________________________________ 

 

УКУПНО БОДОВА (……..) 

 
 
 
УЧЕНИК ЈЕ ОСТВАРИО УКУПНО БОДОВА НА ТЕСТУ___________________________________ 
 
 
ТЕСТ ПРЕГЛЕДАО_______________________________________________________________ 
 
 
У КРАГУЈЕВЦУ _________________________________________________________________ 


