ПОЗНАВАЊЕ РОБЕ
ТРЕЋА ГОДИНА – КУВАР

(А) ТЕХНОЛОГИЈА МЕСА

1. ХЕМИЈСКИ САСТАВ, ОРГАНОЛЕПТИЧКА СВОЈСТВА

2. ЗРЕЊЕ МЕСА, КВАРЕЊЕ-ТРУЉЕЊЕ МЕСА

3. КОНЗЕРВИСАЊЕ МЕСА

4. ВРСТЕ МЕСА: рибље месо, месо перади, дивљачи, ракова и шкољки

5. СУВОМЕСНАТИ ПРОИЗВОДИ
(Б) ТЕХНОЛОГИЈА МЛЕКА
1. МЛЕКО: ХЕМИЈСКИ САСТАВ, КОНЗЕРВИСАЊЕ
2. ПРОИЗВОДИ ОД МЛЕКА – павлака, маслац, кајмак, сиреви

 (Ц) ЈАЈА

 (Д) МАСТИ И УЉА

(Ф) ПИЋА

   1. ПОДЕЛА АЛКОХОЛНИХ ПИЋА

   2. ВИНА : алкохолна ферментација, врсте вина

   3. ПИВО

   4. ПРИРОДНЕ РАКИЈЕ

   5. БЕЗАЛКОХОЛНА ПИЋА

(Г) СРЕДСТВА ЗА УЖИВАЊЕ

  1. КАФА, ЧАЈ, КАКАО
