УГОСТИТЕЉСКИ ТЕХНИЧАР – КУВАРСТВО

1. ЈЕДНОСТАВНЕ САЛАТЕ ОД СВЕЖЕГ ВОЋА

2. МЕШАНЕ САЛАТЕ

3. ВЕЗАНЕ САЛАТЕ

4. НЕДОВРШЕНИ ФОНДОВИ

5. СОСОВИ НА БАЗИ МАЈОНЕЗА

6. ЈЕЛА ОД ПОВРЋА – КУВАНО ПОВРЋЕ

7. ЈЕЛА ОД ПОВРЋА – ГРАТИНИРАНО ПОВРЋЕ

8. БИСТРЕ СУПЕ

9. ПОТАЖИ

10. ЧОРБЕ

11. ЗАКУСКЕ

12. ХЛАДНА ПРЕДЈЕЛА ОД ЈАЈА

13. ХЛАДНА ПРЕДЈЕЛА ОД ПОВРЋА

14. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД ЈАЈА

15. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД СИРА
16. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД ПЕЧУРАКА

17. ЈЕЛА ОД РИБА – КУВАНА РИБА

18. ЈЕЛА ОД РИБА – ПЕЧЕНА РИБА

19. ГОТОВА ЈЕЛА – ГУЛАШ

20. ГОТОВА ЈЕЛА – ПАПРИКАШ

21. ГОТОВА ЈЕЛА – АЈМОКАЦ

22. ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ ОД ТЕЛЕЋЕГ МЕСА

23. ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ ОД СВИЊСКОГ МЕСА

24. ЈЕЛА СА РОШТИЉА ОД МЛЕВЕНОГ МЕСА

25. ПОСЛАСТИЦЕ ОД ЖИТАРИЦА

26. ПОСЛАСТИЦЕ – ТЕСТА

27. ПОСЛАСТИЦЕ – МАСЕ

28. ПОСЛАСТИЦЕ – ВОЋНА САЛАТА

29. ХЛАДНЕ ПОСЛАСТИЦЕ
