КУВАРСТВО РАЗЛИКА ИСПИТА ЗА ПРВИ, ДРУГИ И ТРЕЋИ РАЗРЕД ЗА ПЕТИ СТЕПЕН
1. ГОВЕЂЕ МЕСО ПРВА ЧЕТВРТ 

2. ГОВЕЂЕ МЕСО ДРУГА ЧЕТВРТ 

3. ТЕЛЕЋЕ МЕСО ПРВА ЧЕТВРТ 

4. ТЕЛЕЋЕ МЕСО ДРУГА ЧЕТВРТ 

5. ДЕЛОВИ СВИЊСКОГ МЕСА И ЊИХОВА УПОТРЕБА
6. ОЦЕНА КВАЛИТЕТА РИБЉЕГ МЕСА

7. ВИДОВИ ТЕРМИЧКЕ ОБРАДЕ У ВЛАЖНОЈ СРЕДИНИ

8. ВИДОВИ ТЕРМИЧКЕ ОБРАДЕ У СУВОЈ СРЕДИНИ

9. НЕДОВРШЕНИ ФОНДОВИ

10. МРКИ ФОНДОВИ

11. СВЕТЛИ ФОНДОВИ

12. СОС ОД МАЈОНЕЗА

13. ТАРТАР СОС

14. МОРНЕЈ СОС

15. ПОДЕЛА САЛАТА

16. БИСТРЕ СУПЕ- СУПА ОД ГОВЕЂЕГ МЕСА

17. КОНСОМЕ ОД ГОВЕЂЕГ МЕСА

18. ПОТАЖ ОД МОЗГА

19. ЈЕЛА ОД ПОВРЋА – ШАРГАРЕПА НА ПУТЕРУ

20. СМУЂ „ ОРЛИ „

21. ГУЛАШ ЧОРБА НА МАЂАРСКИ НАЧИН

22. ПЕЧЕНА РИБА НА ДАЛМАТИНСКИ НАЧИН

23. ДИНСТАНО ПОВРЋЕ – ПОДВАРАК
24. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД ЈАЈА

25. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД ТЕСТА

26. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД СИРА

27. ТОПЛА ПРЕДЈЕЛА ОД ПАЛАЧИНАКА

28. ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ – НАТУР ШНИЦЛА
29. РУСКА САЛАТА
30. МУСАКА ОД КРОМПИРА
31. ФРАНЦУСКА САЛАТА

32. ЈАЈА У МАЈОНЕЗУ

33. ГОВЕЂИ ГУЛАШ

34. САРМА ОД КИСЕЛОГ КУПУСА

35. ФАШИРАНИ РОЛАТ

36. СРПСКА ЗАКУСКА

37. КУВАНО МЕСО КАО ГОТОВО ЈЕЛО

38. ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ – БЕЧКА ШНИЦЛА

39. ОРДЕВЕР

40. ЈЕЛА ПО ПОРУЏБИНИ- ПРАШКА ШНИЦЛА
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