Извештај са састанка одржаног 10.02.2015. год. у ТУШ „Тоза Драговић“ Крагујевац у вези Републичког такмичења ученика трећег степена угоститељско-туристичких школа Србије за образовни профил ПОСЛАСТИЧАР.

ДНЕВНИ РЕД:

1. Усаглашавање наставних области и литературе за припрему ученика за теоријски део такмичења

2. Дефинисање радних задатака (називи јела, број особа, време израде и остали потребни елементи)

3. Прецизирање норматива намирница (спискови и количине)
4. Одређивање потребног инвентара који ћесе користити током такмичења
5. Разно
Састанку су присустовали предтавници следећих школа:
· Средња школа „Светозар Милетић“ Нови Сад – наставник посластичарства Розалија Новаковић

· Угоститељско-туристичка школа Београд - наставник посластичарства Дара Стевановић
· ТУШ „Тоза Драговић“ Крагујевац – наставници посластичарства Наталија Марковић
Усаглашавање наставних области и литературе за припрему ученика за теоријски део такмичења
· На састанку је одлучено да тест знања саставља Висока хотелијерска школа из Београда по важећим наставним плановима и обухвата градиво од прве до треће године за наставни предмет Посластичарство. 

Важећи уџбеници по којима се реализује настава.

Уџбеници: 

· Посластичарство за први разред угоститељско-туристичке  школе образовни профил посластичар – аутори Милорад Вукић, Милијанко Портић, Милица Живковић Видовић, Јордан Настановић, ЗУНС , Београд

· Куварство са практичном наставом – аутори Родољуб Стојановић, Јован Јокић, Правда Петковић, ЗУНС , Београд

· Куварство и посластичарство са практичном наставом - аутори Родољуб Стојановић, Јован Јокић, Правда Петковић, ЗУНС , Београд

Дефинисање радних задатака (називи јела, број особа, време израде и остали потребни елементи)
1. За израду практичног рада учесници састанка су  дали  предлоге посластица:
2. Десерти од чоколад масе са преливом од фондана

3. Савремени воћни десерт – декорација карамел или желе прелив
4. Грилијаш шнит

Договор учесника састанка, због тешке материјалне ситуације школа учесница такмичења и немогућности да ученици вежбају три посластице одабрана језа такмичење посластица: Грилијаш шнит.

 .

Време узраде посластице је 210 минута.

Прецизирање норматива намирница (спискови и количине)
Списак намирница и норматив за припремање посластице школа домаћин ће доставити свим школама учесницама такмичења најкасније 30 дана пре почетка такмичења.
Одређивање потребног инвентара који ће се користити током такмичења
Школа организатор такмичења ће обезбедити сав потребни инвентар и неће бити дозвољено коришћење сопствене опреме и инвентара.
Разно
На дан такмичења биће организован округли сто где ће се предлагати измене ради побољшања услова и  правилника за такмичење. 
У Крагујевцу, 10.02.2015.    

Средња школа „Светозар Милетић“ Нови Сад – наставник посластичарства Розалија Новаковић __________________________________

Угоститељско-туристичка школа Београд - наставник посластичарства Дара Стевановић ________________________________________

ТУШ „Тоза Драговић“ Крагујевац – наставници посластичарства Наталија Марковић________________________________________________

