	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ

ТРГОВАЦ

	1. Снабдевање продавнице робом из централног складишта предузећа

	2. Снабдевање продавнице робом од добавqача

	3. Комбиновани начин снабдевања продавнице робом

	4. Залихе и асортиман робе у продавници

	5. Коришћење каталога, проспеката, узорака и ценовника  при снабдевању продавнице робом

	6. Преузимање робе од превозника

	7. Закони, прописи и обичаји којима је регулисано закqучивање  купопродајних уговора

	8. Купопродајни уговор

	9. Преузимање робе по квалитету и квантитету

	10. Документација у вези преузимања робе и саставqање комисијског записника

	11. Појам, врсте и фазе преузимања робе

	12. Калкулација као поступак израчунавања  малопродајне цене робе

	13. Послови припреме за попис у продавници

	14. Инвентарисање у продавници

	15. Контрола залиха робе

	16. Снабдевање радног места продавца робом и временски период снабдевања

	17. Припрема продавнице за рад

	18. Техника груписања, сортирања и класирања робе у продавници

	19. Техника мерења, означавања и паковања робе

	20. Техника чувања робе у продавници

	21. Обрачун и наплаћивање робе у класичној продавници

	22. Продаја робе у самоуслугама

	23. Продаја робе у самоизбору

	24. Продаја робе у робним кућама

	25. Комисион, бутик, драгстор, дисконт и остали савремени облици продаје

	26. Прихватање и решавање рекламација купаца

	27. Допунске услуге које се пружају купцима

	28. Вођење благајничког пословања у продавници

	29. Продаја електротехничке и металске робе

	30. Продаја текстилне робе

	31. Продаја намештаја и остале робе дрвно-прерађивачке индустрије

	32. Продаја парфимеријско-козметичке робе

	33. Продаја коже, гуме и обуће

	34. Продаја воћа и поврћа и њихових прерађевина

	35. Продаја млека и млечних прерађевина

	36. Продаја меса, рибе, јаја и њихових прерађевина

	37. Продаја робе на кредит


	

	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ

ЖЕНСКИ ФРИЗЕР

	1. Бојење косе у црвену боју; обликовање дуге косе; дневна фризура

	2. Бојење косе природно плавом нијансом; степенасто шишање дуге косе израда фен фризуре

	3. Бојење израстака у светло плаву нијансу; модерно шишање - кратка коса; израда  фен фризуре

	4. Бојење косе у две нијансе; модерно шишање ; израда фен фризуре

	5. Бојење седе косе у природно плаву нијансу; шишање на паж фризуру; дневна фризура из намотача

	6. Асиметрично шишање; бојење косе у светло плаву нијансу; израда фен фризуре

	7. Бојење седе косе по избору; класично кратко шишање; дневна фризура из намотача

	8. Преливање косе бојама; степенасто шишање косе; пунђа - дневна

	9. Шатирање косе средством за беqење; модерно шишање; израда фен фризуре

	10. Сенчење косе бојом; модерно шишање; израда фен фризуре

	11. Сенчење косе у више нијанси; степенасто шишање; пунђа - свечана

	12. Крупни мини-вал на полу-дугој коси; равно шишање; израда дневне фризуре из намотача

	13. Класична хладна трајна; одговарајуће шишање; пунђа вечерња фризура

	14. Израда мини-вала на дугој коси; преливање косе бојом; гужвање

	15. Израда крупног мини-вала на краткој коси; класично кратко шишање; пунђа

	16. Модерно кратко шишање шишачем; фен фризура; таласи од шестица

	17. Бојење косе црвеном нијансом; фен фризура; степенасто шишање

	18. Бојење косе специјално светлим тоном; модерно шишање; пунђа

	19. Бојење косе кестењастим тоном; асиметрично шишање; израда фен фризуре

	20. Бојење косе интензивно црвеним тоном; модерно шишање; израда фен фризуре

	21. Шатирање косе средством за беqење; степенасто  шишање; израда фен фризуре

	22. Шатирање косе средством за беqење; обликовање  дуге косе  маказама; израда фен фризуре

	23. Сенчење косе бојом; одговарајуће шишање; пунђа-вечерња фризура

	24. Сенчење косе у више нијанси; степенасто шишање; израда фен фризуре

	25. Шатирање косе средством за беqење; модерно кратко шишање; израда фен фризуре

	МУШКИ ФРИЗЕР

	1. Модерно  шишање и израда  фен фризуре

	2. Модерно  шишање и бријање браде

	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ – МАНИКИР И ПЕДИКИР
1. Методе асепсе и антисепсе

2. Примена и припрема антисепничних дезинфекционих средстава

3. Врсте дезинфицијената

4. Врсте стерилизације и примена

5. Изглед нормалног стопала и ноктију 

6. Врсте и изглед деформитета

7. Врсте и изглед најчешћих обољења на ногама, изглед гљивичних обољења, верука и клавуса

8. Принципи педикирског и маникирског третмана код особа са гљивичним обољењима и домен рада

9. Принципи одржавања хигијенско-естетске неге руку и ногу

10. Третман особа са поремаћајем циркулације крви на ногама и изглед промена

11. Третман особа са хиперхидрозом

12. Изглед промена и домен рада

13. Принципи обраде жуљева и хиперстатичких наслага

14. Постпуци указивања прве помоћи код повреда насталих у току рада

15. Врсте и дејство ручне и апературне масаже

16. Индикације и контраиндикације за промену појединих врста депилатора

17. Састав и дејство препарата за хигијенско естетску и козметичку негу руку и ногу

18. Алергија, настанак, појавни и облици и најчешћи алергени

19. Хигијенско-естетски препарати и козмеатичка средства као умирујуће супстанце



	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ-КУВАР

	1. Фаширани ролат ''Штефани''

	2. Јела по поруџбини - Телећи котлет ''Миланез''

	3. Рагу чорбе-Телећа рагу чорба

	4. Прашка шницла-прилог - салата

	5. Готова јела - Јагњећа сарма у марамици

	6. Јела по поруџбини - Телећи котлет ''Дибари''

	7. Крменадла на златиборски начин

	8. Готова јела-Ђувеч са свињским месом

	9. Јела по поруџбини - Хајдучки ћевап

	10. Готова јела-Пилав са телећим месом

	11. Јела са роштиља - Пљескавица на кајмаку

	12. Јела по поруџбини - Телећи котлет ''Парма''

	13. Јела по поруџбини - Крменадла ''Лионез''

	14. Готова јела - Перкелт од телећег меса

	15. Јела по поруџбини - Медаљони на путеру

	16. Јела по поруџбини - Натур шницла

	17. Крменадла на српски начин

	18. Јела по поруџбини - Медаљони са печуркама

	19. Бистре супе - Супа од кокошијег меса са резанцима

	20. Телећи котлет ''Империјал''

	21. Готова обликована фаширана јела - Фаширана шницла

	22. Готова обликована фаширана јела - Фаширани ролат

	23. Смуђ-пастрмка кувана на путеру

	24. Јела по поруџбини - Медаљони са сосом од печурака

	25. Јела по поруџбини - Телећи котлет ''Империјал''

	26. Јела по поруџбини - Натур шницла

	27. Јела по поруџбини - Париска шницла

	28. Готова јела - Бакрач гулаш

	29. Јела са роштиља - Вешалица од свињског меса

	30. Националне чорбе - Мађарска гулаш чорба

	31. Готова јела-Сарма од слатког купуса

	32. Јела по поруџбини - Прашка шницла

	33. Готова јела-Ћуфте у сосу од парадајза

	34. Готова јела - Говеђи гулаш

	35. Националне чорбе - Италијанска минестрон чорба

	36. Готова јела - Сладак купус са свињским месом

	37. Готова јела - Пилав са јагњећим месом

	38. Готова јела - Ризото са телећим месом

	39. Везане салате - Руска салата

	40. Националне чорбе - Телећа чорба на српски начин

	41. Потажи - Велуте од пилећег меса

	42. Јела по поруџбини - Бечка шницла

	43. Мућкалица на лесковачки начин

	44. Јела од риба - Смуђ ''Орли''

	45. Јела по поруџбини - Чобански ћевап

	46. Телећи медаљони ''Букетијер''

	47. Печена риба на далматински начин

	48. Лесковачка мућкалица (други начин)

	49. Пуњене тиквице са сосом од мирођије


	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ - ПОСЛАСТИЧАР

	1. Чајно пециво - фигаро

	2. Чајно пециво - воћни хлеб

	3. Кисело тесто - штрудла са xемом

	4. Чајно пециво - макарон маса од ораха

	5. Чајно пециво - жута путер маса

	6. Чајно пециво - чоколад путер маса

	7. Омлети - омлет од xема (конфитир)

	8. Мињони - мињони од браон масе

	9. Жута бисквит маса - мараскино торта

	10. Палачинке у винском шатоу

	11. Жута бисквит маса - Јагода торта

	12. Браон маса - Лешник торта

	13. Браон маса - Орах торта

	14. Принцес маса - принцес крофне са берлинер кремом

	15. Браон маса - Грилијаш торта

	16. Браон маса - Мока торта

	17. Чоколад маса - чоколад ролат

	18. Ролати - орах ролат

	19. Добош маса - Добош торта

	20. Жута бисквит маса - Лимун торта

	21. Мињони - мињони од жуте масе

	22. Жута бисквит маса - Банана торта

	23. Жута бисквит маса - Рум торта

	24. Гратиниране палачинке са орасима

	25. Линзер тесто - воћне тартолете

	26. Презбургер тесто - пајгле са орасима

	27. Мињони - мињони од чоколад масе

	28. Чоколад маса - Чоколад торта

	29. Боем маса - Боем торта

	30. Браон маса - Мока шнит

	31. Коки маса - ник-нак коцке

	32. Жута бисквит маса - торта са мешаним воћем


	TEME ЗА ЗАВРШНЕ ИСПИТЕ-КОНОБАР


[image: image1.png]A sEsan Sy Y ee Ty TWETNLLULVL.GUNLI9f L =

I —

m:
‘AaBbCcDd

® o AHEKC 1.

My Yo i PATHU 3ATALY ¥ KOMEMHALIMJE PATHUX 3ATIATAKA Heading
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Moctasmaree cTona ca g4sa kysepa 3a eHrneckn ApysaKk

Moctasmatee cTona ca 4sa kysepa no jenoswuky a la carte.

TMocTaB-are CToNa ca 483 KYBEPA 38 PYWAK 10 JEAHOCTABHOM MerMy (Cyna
Wi 40pBa, ragHo Jeno ca canatow, nocnacruia wiw sohe)

MocTasmaree cTona ca 4sa kysepa 3a sevepy no croxewou uerly —4.
FaHra ( XnagHo npeajeno, TOMNO NpeAjeno, FasHo jeno ca canaTom,
nocnacruua unu sohe)

MocTamaree cTona ca 4sa kysepa 3a Caevanit pyuax — (xnagHo npeajeno,
a0t Manio o o8 canarol, Rocracriais kSl Gt —5
ratrosa)

ApaKXUDaF-e NNATOA C3 ANEPATUEOM U NOCTABILAHE CTONA Ha CBUaHOM
npujemy — kokteny

OBABILAIE NPUMPEMHHX PATIOBA
¥ PA3MHUTIAM YT OCTUTEILCKUM

MocTasmaree cTona ca 4sa kysepa 3a caevaHi Npwjes ca XNagHO ToNNMM
Spoon 11 sapaana e

Yenyauaate MmasHor jena eAmeckor A0pyika 3a Ase 0cobe
VeryRiBaE TENeNE Y0p6e 33 A€ GCOBE AA PyKy 10 JENORRNKY, AaBbCcDAE
NPUMEHOM (PpaHLYCKOr HauMHa yenywsatea — Il BapujanTa

¥ CnyRHBaI%E BNEPUTAB W XNARHOT NpEAjena Aa BENepW N0 JenosKny, Subtitle
PDHIEHOM GESKOT HaMWHA YCNYAWBEA

Y CnyxBa=e TONNOr NpeAeNa 3a ASA 0CTa Ha BeVEpH y ala Carle
DECTOpaHY, NPAMEHOM (DpEHUYCHOr HavMHa YenyKUBaHa — I BapHiaKTa
Yenyxusarse Npeajena Ha caeuaHom pyuky — 62HKETY, 3 Ase 0cobe, & v
PDAWEHOM CPpAHLYCHOT HatWHA YCnYWBaHba - I BapUaHTa

NPUIEM U YCIYKUBAILE
TOCTUJY M OBABIbAIE
‘3ABPLUHUX PATIOBA

Yenymupare Benor GyTersHor auHa 3a Ase ocobe y @ la carte pecTopaHy

MPP i Ycnyxuisase upseHor GyTensHor suka sa fse 0cobe y a la carte pectopaky
ont.
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KomMBuHaumja koMBuHauMja KomBuHauuja
‘pasm sagaun [o—
6poj nau 6poj
KOH =~ AT YOH-AT

1 KOH - B1 2 KOH - B2 3
KoM~ A1 YOH- AT
KOH- B4 KOH-B5
KOH - A1 YOH - A2
KOH- 57 KOH— 51
KOH - A2 YoM - A2
KOH- B3 KOH- B4
VOH - A2 [
KOH- 55 KOH- 57
KO- A3 YOH- A3
KOH- B2 KOH- B3
KOH - A3 YOH - A3
KOH-B5 KOH- B8
KOH~ Ad YOH - Ad
KOH— 51 KOH- B2
KOH - A4 YO - A4
KOH- B4 KOH-B5
KOH~ A4 WOH - A
KOH- 7 KOH— 51
KOH - A YoM - A5
KOH- B3 KOH- B4
KOH - A5 YOH - A5
KOH- B8 KOH- 67
KOH - A6 YOH - A8
KOH- B2 KOH- B3
YOH - A6 YO - A6
KOH-B5 R
KO- A7 YOH- A7
KOH— 51 KOH- B2
KO~ A7 YOH- AT
KOH- B4 KOH- B
KOH - A7
KOH_ 7
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