	ПИСАНА ПРИПРЕМА ЗА ЈАВНИ ЧАС ОДРЖАН У ОКВИРУ V МЕЂУНАРОДНОГ САЈМА ТУРИЗМА И СЕОСКОГ ТУРИЗМА У

ПРОСТОРИЈАМА ШУМАДИЈА САЈМА-КРАГУЈЕВАЦ

29.11.2013.

	Наставник
	Лолита Кљунић, проф. биологије

Стаменка Луковић, наставник куварства и практ.
Јасминка Елез, проф. рачунарства и информатике
	Предмети: КУВАРСТВО,

ПУТЕВИ ХРАНЕ, РАЧУНАРСТВО И ИНФОРМАТИКА

	Наставна тема
	ТЕМА:   СРПСКА НАЦИОНАЛНА ЈЕЛА У ШУМАДИЈИ

	Циљ часа
	Учесници ће стећи основна знања о српској кухињи, као и кухињама појединих региона са акцентом на шумадијској кухињи.

Презентација школе и занимања (кулинарске, угоститељске и туристичке струке)

	Наставна 
средства
	Рачунар, видео бим, уџбеник, 

	 Тип часа
	Обрада новог градива

	Структура и садржај часа
	Активност наставника
	Активност ученика
	Наставне методе и облици:
	Наставни материјали:

	Уводни
 део часа
(5 мин)
	Наставник поздравља учеснике, представља предаваче, упознаје учеснике са темом, циљем и начином реализације часа. Ј.Елез
	Учесници слушају уводну реч


	Монолошка

	

	Главни део часа
30 мин


	Наставник дели учесницима текст материјал који садржи питања којим учесници проверавају предзнања о теми коју ће слушати. Наставник објашњава како треба да попуне  табелу, односно одговоре на питања. Л.Кљунић

Наставник приказује презентацију (Ј.Елез)

Наставник објашњава историјски развој и крактеристике српске кухиње, изглед посуђа, огњишта, кухињског намештаја из тог времена... Л.Кљунић
Наставник приказује презентацију (Ј.Елез)

Наставник објашњава карактеристична јела у Шумадији као и карактеристична јела осталих региона Србије. С.Луковић 
Наставник дели учеснике на 3 групе по 4 ученика и даје задатке, објашњава, упућује, помаже. Дели задатке и публици .
	Учесници читају, размењују мишљења у пару попуњавају табелу, одговарају на питања

Слушају, прате излагање, гледају, коментаришу.

Слушају, прате излагање, гледају, коментаришу.

Учесници ( чланови група и публика) читају задатке, размењују мишљења у групи, решавају задатке

	Анализа семантичких обележја

Мини предавање
Радионице
	Прилог1:

Текст материјал,

Табела са питањима

Прилог2:

ПП презентација 
Прилог.3: 

Текст материјал-Задаци за учеснике
Iгр. –укрштеница
II  гр.- повезивање појмова

III  гр. -квиз


	Завршни део часа
10 мин


	Наставници слушају презентацију радова група, коментаришу, допунјавају одговоре,појашњавају.

Приказују решења задатака на видео биму

Хаставник даје завршну реч и позива све учеснике да се послуже српским специјалитетима које су припремили ученици кулинарски техничари.
	Извештачи групе презентују радове својих група

Публика слуша, допунјава, коментарише

Ученици кул.техничари послужују госте.
	Стугија случаја
	Видео материјал у програму Hot potatoes
Намирнице потребне за припрему јела


Прилог2 –ПП презентација
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Прилози 1 и 3: Задаци за учеснике
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Прилог 4-фотографије са часа
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